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ACTA No. 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: 
Entrega materiales de formación ficha 2163729. 

CIUDAD Y FECHA: 
14/10/2020 

HORA INICIO: 
8:00 am 

HORA FIN: 
5:00 pm 

LUGAR: 
Centro CIDE Sibaté La Colonia 

DIRECCIÓN GENERAL / REGIONAL / CENTRO 
Cundinamarca / Centro industrial y de desarrollo 
empresarial de Soacha. 

TEMA (S): 
Entrega materiales de formación ficha 2163729 programa SER emprendedor en procesamiento y 
comercialización de derivados cárnicos. 
 

OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 
Entregar los materiales de formación de la ficha 2163729 del programa SER emprendedor en 
procesamiento y comercialización de derivados cárnicos. 
 

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

Nos reunimos instructor y aprendices de la ficha 2163729 emprendedor en procesamiento y 
comercialización de derivados cárnicos, en la entrada de las instalaciones del CIDE Sibaté La Colonia 
a realizar la entrega de materiales de formación correspondiente. 
 
A continuación, se relaciona el listado de materiales de formación entregados: 
 

DESCRIPCION DE BIEN 
UNIDA DE 
MEDIDA 

CANTIDAD 
ENTREGADA 

Tapabocas blanco desechable Caja x 50 1 

Gorro o cofia blanca desechable Paquete x 100 1 

Guantes de nitrilo Caja x 50 pares 2 

Jabón líquido industrial Galón x 4Lt 2 

Inocuax desinfectante Kilogramo 1 

Termómetro de punzón  Unidad 2 

Gramera o balanza de análisis hasta 500 g Unidad 2 

Báscula digital hasta 30 Kg Unidad 2 

Cuchillo #8'' Unidad 4 

Tabla para cortar o picar  Unidad 2 

Molino de carne eléctrico Unidad 1 

Condimento para butifarra Kilogramo 2 

Condimento para chorizo paisa  Kilogramo 2 

Condimento para genova Kilogramo 1 

Condimento para hamburguesa sabor al carbón Kilogramo 2 

Condimento para longaniza Kilogramo 2 

Condimento sabor salchichón cervecero Kilogramo 2 



 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                       

Condimento para jamón serrano   Kilogramo 2 

Proteína aislada de soya  Kilogramo 2 

Cebolla puerro deshidratada  Kilogramo 2 

Cebolla cabezona en polvo  Kilogramo 2 

Ajo en polvo  Kilogramo 2 

Paprica en polvo Kilogramo 2 

Pimienta negra en polvo  Kilogramo 2 

Tripolifosfato de sodio para cárnicos. Kilogramo 2 

Tomillo en polvo  Kilogramo 1 

Laurel en polvo  Kilogramo 1 

Orégano en polvo  Kilogramo 1 

Hilo de amarre Cono 2 

Humo liquido Galón x 4Lt 1 

Sal curante – sal nitro  Kilogramo 1 

Tripa natural de cordero para embutidos Madeja 2 

Tripa artificial corea para salchichón  Correa 2 

Malla elástica para carne Malla 1 

Tripa natural de cerdo para embutidos  Madeja 2 
 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

 
Continuar con el proceso formativo. 
 
 
 
 
 
 

 
Instructor 
Diego Alejandro Rayo Vargas 
 
Aprendices ficha 2163729 
 
 
 
 
 

 
Noviembre 2020 
 
 
 
 
 

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia) 
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